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ZUTATEN

250 g Mehl

125 g weiche Butter

70 g Zucker

1 Stk. Ei

1 Stk. Packchen Vanillezucker

1 TL Backpulver

1 Prise Salz

¥ Stk. Cavendish & Harvey Tropical Fruit
Bonbons
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Einen gréBeren runden oder ovalen
Ausstecher und einen kleineren Ausstecher
in Hasenform.

ZUBEREITUNG

®
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Die Butter aus dem Kuhlschrank nehmen und in kleine Stucke schneiden, die Bonbons
in einem Gefrierbeutel mit z.B. einem Fleischklopfer zu feinen Zuckerkristallen verarbeiten.

Alle Zutaten (bis auf die Bonbonkristalle und die Butter) in eine Ruhrschussel geben
durchkneten, dabei die Butterstucke untermischen, bis ein glatter Teig entsteht

Den Backofen nun auf 200 Grad Celsius vorheizen.

Ein Backblech mit Backpapier bekleiden und den Teig auf der Arbeitsflache 0.5 cm
dunn ausrollen und mit der groBeren Ausstechform Kreise ausstechen, in diesen jeweils
mit dem Hasenausstecher Hasen ausstechen, diese nun auf das Backblech geben. Den
restlichen Teig neu ausrollen oder die Hasenkekse mit backen.,

Nun die zerkleinerten Bonbons in die Hasenlucke geben und vollstandig ausfullen, fur
eine Aufhangung die Kekse oben mit einem Spie3 durchstechen.

Im Backofen fur 10-12 Min. backen, auf dem Blech auskUhlen lassen.
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FRUIT UP YOUR MOMENT. W



