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-RUCHTIGES
ORANGEN SORBE T

ZUTATEN

® 200g Cavendish & Harvey Fruity Orange Drops
® 2 Tassen Wasser

® 1 Tasse Zucker

® 2-3frische Orangen

ZUBEREITUNG

® Wasser und Zucker in einen Topf geben und bei mittlerer Hitze unter standigem Ruhren
erhitzen, bis sich der Zucker vollstandig aufgeldst hat und ein Sirup entsteht. Anschlieend
die Fruity Orange Drops grob hacken und zum Sirup hinzufugen. Weiter ruhren, bis sich die
Drops vollstandig aufgelost haben.

® AnschlieBend die Orangen pressen und den frischen Orangensaft ebenfalls zum Sirup
hinzugeben und gut vermengen. Danach die Mischung mindestens 2 Stunden oder uber
Nacht im Kuhlschrank vollstandig abkuhlen lassen.

@ Die gekuhlte Mischung entweder in eine Eismaschine geben und nach den Anweisungen
des Herstellers zu Sorbet verarbeiten oder die Mischung in eine flache, gefrierfeste Form
geben und alle 30 Minuten mit einer Gabel umruhren, bis sie die gewunschte Sorbet-
Konsistenz erreicht hat. Dann in Schalen oder Glaser fullen und sofort servieren.
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FRUIT UP YOUR MOMENT. W
INSPIRATION - REZEPT - ORANGEN SORBET



