dish &
S, s

~N

ZUTATEN

e 200g Vollkornkekse (z.B. Butfterkekse)

e 100g ungesalzene Butfer, geschmolzen

e 4509 Frischkase (Raumtemperatur)

e 100g Zucker

e 2 grole Eier

e | TL Vanilleextrakt

e Saff und Abrieb von 1 Zitrone

e 1/5g Wild Berry Drops von Cavendish & Harvey

ZUBEREITUNG

FUr den Boden die Vollkornkekse fein zerkromeln und anschlieBend mit der geschmolzenen Butter
gut vermischen. Die Mischung gleichmdalig auf dem Boden einer mit Backpapier ausgelegten
Backform verteilen und leicht festdricken.

Den Frischk&se und Zucker in einer Schussel glattrohren, dann die Eier dazu rthren.

Daraufhin Vanilleextrakt, Zitronensaft und Zitronenabrieb hinzufUgen und zu einer glatten Masse
vermengen. Die Frischkésemasse gleichmdlig Uber den Keksboden in der Backform verteilen
und bei 180°C fur etwa 25-30min backen.

Wdahrend der Cheesecake im Ofen ist, die Wild Berry Drops in einem Topf zu einer flissigen
Glasur schmelzen. Die Glasur Uber den fertigen Kuchen verteilen und alles vollstandig abkihlen
lassen. Danach for mind. 2 Stunden in den Kthlschrank stellen.

Den gekuhlten Kuchen aus der Form nehmen und in kleine rechteckige Portionen schneiden.
Vor dem Servieren nach Belieben mit frischen Beeren garnieren.
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FRUIT UP YOUR MOMENT. W



