dish &
g

HEISSE SCHOKOLADE
MIT SALZ-KARAMEL]

ZUTATEN

e 200g Sahne
e 100g Cavendish & Harvey Caramel Choco filled Drops

e 40ml Orangensaft

e Salz

e 250ml Milch

e | Stuck dunkle Kuverture

e SpriUhsahne

ZUBEREITUNG

Schmelze die Caramel Choco filled Drops in einem Topf und verrthre anschlieBend mit einem
Schneebesen die Schlagsahne darin.

Fuge den Orangensaft und eine Prise Salz hinzu und verkoche alles zusammen zu einer cremigen
Karamellsol3e.

Erhitze die Milch in einem Topf und gib das klein gehackte Kuvertirestuck hinzu.
Verruhre alles, bis sich die Kuverture vollstandig aufgel6st hat.

Anschlieend kann je nach Bedarf ein Teil der KaramellsolRe hinzugefugt werden.
Die ferfige heiBe Schokolade in eure Lieblingstasse fullen und mit etwas Sprihsahne und der
KaramellsolRe geniel3en.
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FRUIT UP YOUR MOMENT. \”\@—%7



